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SELVATO
Rosso IGP Puglia

Note di degustazione
Color e rosso rubino intens o ed impenetrabile. Il naso intenso e diretto, abbastanza complesso, il 

Abbinamenti

Vino rotondo, intenso e dalla buona struttura. 

ABBINAMENTO TECNICO 
ABBINAMENTO DEL CUORE Zuppa del contadino.
ABBINAMENTO ROCK N’ ROLL Caciucco alla livornese.

VENDEMMIA

Vendemmia nella prima settimana di settembre. 

Ottobre.

FERMENTAZIONE

FERMENTAZIONE 
MALOLATTICA

Sì

AFFINAMENTO

SOLFITI

POTENZIALE 
EVOLUTIVO

“ESSENZA. STORIA.  MURGIA”
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SELVATO
Rosso IGP Puglia

Tasting Notes

Food Pairing

TECHNICAL PAIRING 
“HEART PAIRING” Zuppa del contadino.
“ROCK N’ ROLL PAIRING” Caciucco alla livornese.

HARVEST

October.

FERMENTATION

MALOLACTIC 
FERMENTATION

Yes

AGING

SULFITES

AGING POTENTIAL

“ESSENCE.  HISTORY.  MURGIA”



VINO MACROCATEGORIA TIPO DI MATERIALE CODICE AMBIENTALE 
DESTINAZIONE 

RIFIUTO

SELVATO BOTTIGLIA VETRO VERDE GL71 RACCOLTA VETRO

TAPPO SUGHERO FOR51 RACCOLTA ORGANICO

CAPSULA
CAPSULA 
TERMORETRIBILE IN PVC

C/PVC90 RACCOLTA PLASTICA

ETICHETTA IN CARTA
LE ETICHETTE APPOSTE IN FRONTE E RETRO NON SONO SOGGETTE A 
SMALTIMENTO SEPARATO DELLA BOTTIGLIA DI VETRO

VERIFICA LE DISPOOOSIZIONI DEL TUO COMUNE

ETICHETTA ECOLOGICA 


